MALE SIVE CELICE DELULJEJD
na MLEGND ENERGIJD!
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KAJ JE KAJ? KAKO SE IMENUJE? VPISI V POLJA NA LEVI STRANI!
l. Kulture Zivih mikroorganizmov, koristnih za prebavo.
2. Mineralv mleku, pomemben za trdnost kosti.
3. Vrsta smetane, ki jo pridobivajo s fermentacijo.
K. Mleko, ki je bilo obdelano z UVT postopkom.
5. Ozka visoka posoda iz 19. stoletja za pridobivanje masla.
B. Kravje oglasanje.
7. Prvislovenski sladoled na palcki.
8. Lesena posoda, ki so jo v€asih uporabljali za molzo.
8. Mleéniizdelek, ki ga uvrscamo med sveze sire.
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